
PÁSCOA
A tradição que une gerações
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PÁSCOA
Programa

18 Abril – Sexta-feira:
15h: Receção

16h: Jogos tradicionais
17h: Pinturas faciais

18h: Modelagem de balões
20h: Perfomance pianista

19 Abril - Sábado:
10h: Aula yoga “body and mind”

15h: Receção
16h: Caça aos ovos em Família

17h: Pintura de ovos
18h: Pinturas faciais

20h: Perfomance pianista

Animação

Alojamento

Nº Noites Quarto single

2 noites 306,00€ 362,00€ 498,00€

711,00€

430,00€

612,00€

558,00€

801,00€

656,50€

899,50€437,00€ 514,00€3 noites

Quarto Duplo/Twin
Quarto c/cama extra

(1 adulto)
Quarto c/cama extra

(1 criança)
Quarto Familiar

(2+2) 2 chd
Quarto Familiar

(2+2) 1 chd + 1 adlt

Inclui: 

Os valores apresentados incluem alojamento, pequeno-almoço bu�et 
e jantar com bebidas incluidas, nos dias do programa (2 ou 3 nts) 

VIP Páscoa no quarto

Não Inclui:
Taxa turística

Almoço de dia 20 de Abril

Condições:
Acesso à área welness não incluído p.f. consultar horários

Com a reserva - depósito de 30% do valor (não reembolsável)
Até dia 01/04 - restantes 70%

Cancelamentos até 07 dias antes - reembolso de 70%
Crianças: 0-4 anos - Gratuita em cama existente

+13 anos é considerado adulto



Dalva Colheita Branco e Tinto 
Vinho Verde Quinta de Monforte Escolha Branco 

Cerveja, Refrigerantes, Sumos, Águas, Café e Chás

Da caçarola
Aveludado de abóbora e cenoura 

com amêndoa torrada

Frigideira
Pastéis de bacalhau 
Rissóis de camarão 

Folhados de queijo Brie
Trilogia de salgados portugueses 

Fumeiro
Misto de enchidos regionais 

com broa de milho 

Bu�et do Mercado
Saladas simples

Salada Alentejana
Salada de Bacalhau à Portuguesa

Salada de polvo
Salada de pimentos assados
Tomate cherry, mozzarella e 

manjericão

Vegetarianos
Brás de cogumelos

 

Do Talho
Chanfana tradicional portuguesa

Bu�et do pomar
Fruta da época laminada 

Da Lota
Bacalhau com broa

Estação de Queijos 
com frutos secos 

Estação de mariscos
Camarão ao natural

Mexilhões em molho vinagrete

Entradas

Mesa dos Doces

Bebidas

Pratos
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PÁSCOA
Jantar 18 Abril - Menu especial incluído



Dalva Colheita Branco e Tinto 
Vinho Verde Quinta de Monforte Escolha Branco 

Cerveja, Refrigerantes, Sumos, Águas, Café e ChásBu�et do pomar
Fruta da época laminada 

Estação de Queijos 
com frutos secos 

Entradas

Mesa dos Doces

Bebidas

Pratos
Da caçarola
Sopa de peixe

Frigideira
Croquetes de vitela 
Chamuças de aves
Bolinhas de alheira

Croquetes de espinafres
Rolinhos de queijo

Folhados de salsicha
Aros de cebola panados

Fumeiro
Misto de enchidos grelhados 

com broa de milho

Bu�et do Mercado
Saladas simples

Salada de camarão e frutas tropicais
Salada de grão-de-bico com bacalhau

Salada fusilli com frango grelhado e queijo feta
Salada de beterraba, maçã, nozes e 

molho de iogurte
Abacate, queijo fresco e tomate cherry

Para Trinchar
Rosbife

Leitão assado

Os Assados De Páscoa
Cabrito à Serra d’ Arga

 

Vegetariano
Arroz vegetariano no forno

Da Lota
Polvo à Lagareiro

Doces da Páscoa
Tarte de amêndoa, Folar de Páscoa, 

Bolo de chocolate, Sopa dourada com 
amêndoa torrada, Pão de ló, Leite 

creme, Ninho de Páscoa, Toucinho do 
céu, Torta de laranja e Ovos da Páscoa

Estação de mariscos
Mexilhões em molho vinagrete de 

pimentos e ervas aromáticas
Amêijoas à Bulhão Pato

Sapateira recheada
Camarão cozido ao natural

Preço p/ pessoa: 45€ 
(bebidas incluídas)
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PÁSCOA
Almoço 20 Abril - Não incluído

*VALOR NET


