
appy� �new ear

RÉVEILLON2026

A CHAVE PARA UMA GRANDE ENTRADA EM 2027

                         2027 



Programa

éveillon�
31 de dezembro

Jantar de Gala de Fim de Ano
Bar Aberto

Animação

Alojamento

INCLUI:
OS VALORES APRESENTADOS INCLUEM ALOJAMENTO, PEQUENO-ALMOÇO E JANTAR 
DE GALA DE FIM DE ANO.
 

CONDIÇÕES:
COM A RESERVA - DEPÓSITO DE 30% DO VALOR (NÃO REEMBOLSÁVEL)
ATÉ DIA 16/12 - RESTANTES 70%
CANCELAMENTOS ATÉ 14 DIAS ANTES - REEMBOLSO DE 70%

*CONSULTE O HOTEL PARA SABER OUTRAS TIPOLOGIAS DE QUARTO DISPONÍVEIS. TAXA TURÍSTICA NÃO INCLUÍDA.

QUARTO DUPLO
NO PROGRAMA 
DE RÉVEILLON

DESDE – 970.00€ / 2 NOITES - 2 PESSOAS*

DESDE – 1.150.00€ / 3 NOITES - 2 PESSOAS*

LARGO DA ESTAÇÃO DO CAMINHO DE FERRO, Nº 100, 4900-496, VIANA DO CASTELO
(+351) 258 839 990 RESERVAS@AXISAVENIDA.COM



Estação de Queijos
Nacionais e internacionais
Acompanhamentos...
Compotas, crackers, grissinis, tostas e frutos secos

Buffet de Doces
Mil-folhas
Carré de frutas
Tarte de lima
Chocolate e framboesa
Tarte de chocolate e mirtilos
Tarte de abacaxi e coentros
Tarte de mirtilos
Tarte de caramelo e frutos secos
Shot de limoncello
Leite creme

Buffet do Pomar
Fruta laminada
Salada de fruta
Fruta da época

BRINDE DE ANO NOVO 00:00
Uvas Passas
Louis Bourgon Grande Réserve Cuvée Bruto

BAR ABERTO 00:00
Gin The Fox Tale Dry
Gin The Fox Tale Pink
Licor Beirão
Amarguinha
Amarguinha Chocolate com Amêndoa
Vodka Khor
Whisky Bushmills Original
Whisky Bushmills Black Bush
Aguardente Aldeia Velha
Tequila José Cuervo Silver
Rum Abuelo Añejo
Cerveja
Vinho Verde
Vinho Branco
Vinho Tinto
Refrigerantes
Águas
Caipirinha
Mojito

BAR
WELCOME COCKTAIL 20:00

Bebidas
Espumante Dalva Bruto N.V.
Bellini & Rossini

Canapés da Chef
Tartelete de salmão fumado, crème fraîche 
e caviar cítrico
Carpaccio de novilho com molho pesto 
e coulis de balsâmico
Focaccia de pata negra com creme de trufa branca
Profiterole com gel de frutas e camarão dourado

RESTAURANTE
JANTAR 21:00

Entrada
Bisque de carabineiro com trilogia do mar, 
óleo de coentros e tosta de massa mãe
Espumante Dalva Bruto

Peixe
Pregado e lagosta com micro legumes confitados, 
ovas de trufa e emulsão de champagne
Vinho Branco Beta Wines

Limpa-palato
Morango, lima, hortelã e manjericão

Carne
Wellington de filet mignon com parmentier de batata 
e espargos
Vinho Tinto Titan of Douro Vale dos Mil

Sobremesa
Não se habitue.. chocolate negro, pêra e laranja
Vinho do Porto Sandeman 10 Anos

Cafetaria
Cafés & Chás

Digestivos
Licor Beirão D’Honra
Whisky Glenfiddich 12 Anos
Cognac Hennessy V.S.
Aguardente Adega Velha XO
Aguardente Antiqua V.S.O.P.

Réveillon
Jantar de Gala de Fim de Ano
31 de dezembro

DRESS CODE
Homens: Fato ou Smoking
Mulheres: Vestido de Gala

LARGO DA ESTAÇÃO DO CAMINHO DE FERRO, Nº 100, 4900-496, VIANA DO CASTELO
(+351) 258 839 990 RESERVAS@AXISAVENIDA.COM


