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RÉVEILLON2026

A CHAVE PARA UMA GRANDE ENTRADA EM 2027

2027



Programa

éveillon�
31 de dezembro

Jantar de Gala de Fim de Ano
Bar Aberto
Atuação de Instrumental & Voz e DJ Live

Animação

1 de janeiro

Brunch de Ano Novo

Alojamento

INCLUI:
OS VALORES APRESENTADOS INCLUEM ALOJAMENTO, PEQUENO-ALMOÇO, JANTAR DE GALA 
DE FIM DE ANO E BRUNCH DE ANO NOVO. NO DIA 01/01 NÃO HAVERÁ O BUFFET DE 
PEQUENO-ALMOÇO "TRADICIONAL", SOMENTE O BRUNCH DE ANO NOVO.

NÃO INCLUI:
ACESSO À ÁREA WELLNESS NÃO INCLUÍDO, P.F. CONSULTAR HORÁRIOS E VALORES.

CONDIÇÕES:
COM A RESERVA - DEPÓSITO DE 30% DO VALOR (NÃO REEMBOLSÁVEL)
ATÉ DIA 16/12 - RESTANTES 70%
CANCELAMENTOS ATÉ 07 DIAS ANTES - REEMBOLSO DE 70%

CRIANÇAS:
00-04 ANOS - GRATUITA EM CAMA EXISTENTE
+13 ANOS É CONSIDERADO ADULTO

*CONTACTE O HOTEL PARA SABER OUTRAS TIPOLOGIAS DE QUARTO DISPONÍVEIS. TAXA TURÍSTICA NÃO INCLUÍDA.

QUARTO DUPLO
NO PROGRAMA 
DE RÉVEILLON

DESDE – 670.00€ / 2 NOITES - 2 PESSOAS*

DESDE – 770.00€ / 3 NOITES - 2 PESSOAS*

RUA DA IMPRENSA REGIONAL, Nº90, 4490-518, PÓVOA DE VARZIM
(+351) 252 298 900 RESERVAS@AXISVERMAR.COM



Estação de Mariscos
Camarão ao natural
Sapateira recheada
Ostras
Mexilhão com molho verde
Amêijoas à Bulhão Pato

Da Lota
Lombo de bacalhau confitado
Salmão no forno com ervas aromáticas

Do Talho
Lombo de novilho braseado
com redução de balsâmico e alecrim

Vegetariano
Fettuccine com molho pesto e frutos secos
Acompanhamentos...
Grelos salteados
Arroz selvagem
Misto de cogumelos do bosque
Puré de batata-doce
Batata salteada

Candy Bar
Mousse de chocolate
Gomas
Marshmallows
Donuts
Bola de berlim com chocolate

Estação de Queijos
Nacionais e internacionais
Acompanhamentos...
Compotas, crackers, grissinis, tostas e frutos secos

Buffet de Doces
Mil-folhas
Carré de frutas
Tarte de lima
Chocolate e framboesa
Tarte de chocolate e mirtilos
Tarte de abacaxi e coentros
Tarte de mirtilos
Tarte de caramelo e frutos secos
Shot de limoncello
Leite creme

BAR
WELCOME COCKTAIL 20:00

Bebidas
Espumante Dalva Bruto N.V.
Bellini & Rossini

Canapés do Chef
Trilogia de petiscos portugueses
Camarão crocante com molho cocktail
Blinis Station Experience

RESTAURANTE
JANTAR 21:00

Da Caçarola
Creme de marisco com camarão salteado
Creme de legumes

Frigideira
Rissóis de leitão
Bolinhos de bacalhau
Chamuças de aves
Croquetes de espinafres

Fumeiro
Presunto
Misto de chouriços
Morcela
Alheira de caça

Padaria
Pão de sementes
Pão chapata
Pão de girassol
Broa de milho

Buffet do Mercado
Alface
Tomate
Cenoura
Azeitonas
Beterraba
Pepino
Salada tropical
Salada de queijo fresco com tomate e manjericão
Salada de quinoa com cogumelos

Réveillon
Jantar de Gala de Fim de Ano
31 de dezembro

DRESS CODE
Homens: Fato ou Smoking
Mulheres: Vestido de Gala



Réveillon
Jantar de Gala de Fim de Ano
31 de dezembro

Buffet do Pomar
Fruta laminada
Salada de fruta
Fruta da época

Cafetaria
Cafés & Chás

Bebidas
Vinho Verde Padim Colheita Selecionada
Vinho Branco Isento Colheita
Vinho Tinto Isento Colheita
Refrigerantes
Cerveja
Águas

BRINDE DE ANO NOVO 00:00
Uvas Passas
Louis Bourgon Grande Réserve Cuvée Bruto

BAR ABERTO 00:00–03:00
Gin The Fox Tale Dry
Gin The Fox Tale Pink
Licor Beirão
Amarguinha
Amarguinha Chocolate com Amêndoa
Vodka Khor
Whisky Bushmills Original
Whisky Bushmills Black Bush
Aguardente Aldeia Velha
Tequila José Cuervo Silver
Rum Abuelo Añejo
Cerveja
Vinho Verde
Vinho Branco
Vinho Tinto
Refrigerantes
Águas
Caipirinha
Mojito

CEIA 01:30
Caldo verde
Bifanas



Réveillon
Brunch de Ano Novo

Do Talho
Lombinhos de porco ibérico com castanhas

Vegetariano
Ravioli de espinafres e ricota
Acompanhamentos...
Puré de batata
Feijão preto com enchidos
Batata frita
Grelos salteados

Estação de Panquecas & Waffles

Estação de Queijos
Nacionais e internacionais
Acompanhamentos...
Compotas, crackers, grissinis, tostas e frutos secos

Seleção Viennoiserie
Caracol de sultanas
Croissant folhado
Pastéis de nata
Bola de berlim
Napolitana de chocolate
Donuts

Buffet de Doces
Mousse de manga
Brownie de chocolate
Tarte de frutas
Mousse de café
Pão de ló
Rabanada
Petit gâteau de abóbora

Buffet do Pomar
Fruta laminada
Salada de fruta
Fruta da época

Bebidas Quentes
Cafetaria

Bebidas Frias
Vinho Verde Quinta S. Salvador da Torre
Vinho Branco Dalva Colheita
Vinho Tinto Dalva Colheita
Refrigerantes
Cerveja
Águas

RESTAURANTE

Da Caçarola
Canja de galinha com hortelã
Creme de legumes

Frigideira
Rissóis de carne
Bolinhas de queijo gouda
Chamuças vegetarianas

Fumeiro
Fiambre de peru
Fiambre de porco
Bacon
Presunto
Salsichas

Padaria
Pão de centeio
Pão de sementes
Pão chapata
Broa de milho

Buffet do Mercado
Alface
Tomate
Cenoura
Azeitonas
Cebola
Pepino
Salada de pasta com molho pesto
Salada de atum à Portuguesa
Salada de polvo com molho verde

Ovos
Ovos mexidos
Ovos rotos
Ovos recheados

Finger Sandwich
Club
Presunto e queijo brie
Mini prego
Hummus e legumes grelhados
Hot dogs

Para Trinchar
Picanha com manteiga de alho

Da Lota
Pescada à Vermar

RUA DA IMPRENSA REGIONAL, Nº90, 4490-518, PÓVOA DE VARZIM
(+351) 252 298 900 RESERVAS@AXISVERMAR.COM

1 de janeiro


