


Aperitivos
(no Bar do Hotel)
PORTO SECO
PORTO TONICO
VINHO BRANCO
VERMUTES
CERVEJA

SUMO DE LARANJA

Na mesa

FRITOS

PRESUNTO

ROJOES

MOELINHAS

MEXILHAO COM MOLHO VERDE

SALADA DE BACALHAU

SALADA DE ATUM C/ QUEIJO FRESCO E ABACAXI

Entadas

(escolher 1 opcao)

SOPA DE ABOBORA (/ CENOURA SALTEADA
CREME DE LEGUMES

CREME DE COUVE FLOR COM AMENDOA

Prato de Peixe

(escolher 1 opcao)

ROLINHOS DE PESCADA RECHEADOS COM ESPARGOS VERDES E MOLHO DE FRUTOS DO MAR
LOMBINHOS DE BACALHAU NO FORNO GRATINADOS C/ MAIONESE E PURE DE LEGUMES
ESPETOS DE PEIXES E CAMARAO, BATATA AO SAL E LEGUMES

LOMBOS DE SALMAO C/CROSTA DE ERVAS, BATATA A MURRO E JULIANA DE LEGUMES

Prato de Carne
(escolher 1 op¢ao)

PEITO DE FRANGO RECHEADO COM QUEIJO MOZZARELA E ESPINAFRES, BATATINHA DOURADA E LEGUMES SUADOS EM AZEITE E ALHO
PERNA DE PERU RECHEADA COM FRUTOS SECOS E CASTANHAS, BATATA ALOURADA E GRELOS

MEDALHOES DE LOMBINHO DE PORCO PERFUMADOS COM TOMILHO, BATATA SALTEADA E FEIJAO VERDE

VITELA BRASEADA COM MOLHO DE ALHO E AZEITE, BATATA A MURRO E GRELOS
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Sobremesas

(escolher 1 op¢ao)

RABANADA QUENTE COM MOLHO DE VINHO DO PORTO E CANELA
PUDIM FRANCES

ALETRIA

SALADA DE FRUTA

Bebidas

VINHO VERDE BRANCO

VINHO MADURO BRANCO E TINTO (SELECAO AXIS)
CERVEJA

REFRIGERANTES

SUMOS

AGUAS

CAFE
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Condicoes
1 prato quente
Suplemento 2° prato: 10€




SERVIC
BUFFET

Saladas

SALADAS SIMPLES

SALADA DE ATUM COM FEI]AO FRADE E CEBOLA
SALADA DE BACALHAU COM GRAO E COENTROS

SALADA DE FRANGO COM RUCULA E TOMATE CHERRY
SALADA DE CAMARAO COM ANANAS E MOLHO COCKTAIL
SALADA DE POLVO COM MOLHO VERDE

SALADA DE FARFALLE E LEGUMES SALTEADOS

SALADA RUSSA

Entradas & Acepipes

TABUA DE CHARCUTARIA LAMINADA

TABUA DE ENCHIDOS DIVERSOS

SALGADINHOS

QUICHE LORRAINE

MINI VOL-AU-VENT DE ATUM COM OVINHO DE CODORNIZ
COGUMELOS RECHEADOS COM QUEIJO DE CABRA
FOLHADINHOS DE SALSICHA

Sopa

(escolher 1 opcao)

SOPA DE ABOBORA (/ CENOURA SALTEADA
CREME DE LEGUMES

CREME DE COUVE FLOR COM AMENDOA

Prato de Peixe

(escolher 1 opcao)

BACALHAU LASCADO COM MIGAS DE BROA

TRILOGIA DE PEIXES EM ESPETO COM CAMARAO

ROLINHOS DE PESCADA RECHEADOS COM ESPARGOS VERDES E MOLHO DE FRUTOS DO MAR
LOMBINHOS DE PESCADA A VERMAR

Prato de Carne

(escolher 1 opcao)

ARROZ DE PATO COM ENCHIDOS TRADICIONAIS

PERNA DE PERU RECHEADA COM FRUTOS SECOS E CASTANHAS SALTEADAS COM BATATINHAS
LOMBO DE PORCO RECHEADO COM CHOURICA DE VINHO

VITELA BRASEADA C/ MOLHO DE ALHO E AZEITE, BATATA A MURRO E GRELOS

Buffet de Sobremesas

DOCES NATALICIOS

FRUTA LAMINADA

TABUA DE QUEIJOS COM COMPOTAS E TOSTAS

Bebidas

VINHO VERDE BRANCO

VINHO MADURO BRANCO E TINTO (SELECAO AXIS)
CERVEJA

REFRIGERANTES

SUMOS

AGUAS

CAFE

Condicoes
Minimo 20 pessoas




ApeI'ItIVO no Bar
PORTO SECO

PORTO TONICO

VINHO BRANCO
VERMUTES

CERVEJA

SUMO DE LARANJA

Saladas

SALADAS SIMPLES

SALADA DE ATUM COM FEIJi\O FRADE E CEBOLA
SALADA DE BACALHAU COM GRAO E COENTROS

SALADA DE FRANGO COM RUCULA E TOMATE CHERRY
SALADA DE CAMARAO COM ANANAS E MOLHO COCKTAIL
SALADA DE POLVO COM MOLHO VERDE

SALADA DE FARFALLE E LEGUMES SALTEADOS

SALADA DE ABACATE, MELAO, NOZES E TOMATE

Entradas & Acepipes

TABUA DE CHARCUTARIA LAMINADA

TABUA DE ENCHIDOS DIVERSOS

SALGADINHOS, QUICHE LORRAINE

MINI VOL-AU-VENT DE ATUM COM OVINHO DE CODORNIZ
COGUMELOS RECHEADOS COM QUEIJO DE CABRA
FOLHADINHOS DE SALSICHA

SAPATEIRA RECHEADA

MEXILHAO C/ MOLHO VERDE

GAMBAS A0 NATURAL

CREME DE LEGUMES
CREME DE LENTILHAS COM ALHO FRANCES
CREME DE COUVE-FLOR COM AMENDOA
CREME DE ABOBORA COM GRAO
AVELUDADO DE AVES
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Peixes

(escolher 1 opcao)

BACALHAU A GOMES DE SA

ESPETADAS DE PEIXE MISTO COM CAMARAO

LOMBO DE BACALHAU COM CROSTA DE BROA

PESCADA A VERMAR
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Carnes

(escolher 1 opcao)
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TRADICIONAL ARROZ DE PATO COM ENCHIDOS

LOMBO DE PORCO RECHEADO COM QUEIJO E ESPINAFRES
PERNA DE BORREGO ASSADA

oA

MEDALHOES DE VITELA COM SALTEADO DE COGUMELOS E ESPARGOS

SERVICO BUFFET
SUPERIoRﬁ\

SALADA RUSSA, SALADA DE CEVADINHA COM FRUTOS SECOS

ROLINHOS DE PESCADA RECHEADOS COM ESPARGOS VERDES E MOLHO DE FRUTOS DO MAR

LOMBO DE BACALHAU CONFITADO COM TOMATE SECO E ERVAS AROMATICAS

MIMINHOS DE VITELA COM COGUMELOS FRESCOS E MOLHO DE VINHO DO PORTO

PERNA DE PERU RECHEADA COM FRUTOS SECOS E CASTANHAS

Sobremesa

DOCES NATALiCIOS

FRUTA LAMINADA

TABUA DE QUEIJOS COM COMPOTAS E TOSTAS

Bebidas

VINHO VERDE TAPADA DE MONGES
VINHO MADURO BRANCO E TINTO ALENTEJO MONTE DA CAL
CERVEJA

REFRIGERANTES

SUMOS

AGUAS

CAFE

Condicdes
Minimo 20 pessoas




SUPLEMENTOS | APERITIVOS | CEIAS

Buffet de Saladas \
SALADAS SIMPLES
SALADA DE ATUM COM FEIJAO FRADE E CEBOLA

SALADA DE BACALHAU COM GRAO E COENTROS

SALADA DE FRANGO COM RUCULA E TOMATE CHERRY
SALADA DE CAMARAO COM ANANAS E MOLHO DE COCKTAIL
SALADA DE POLVO COM MOLHO VERDE

Mesa do Mar

CAMARAO COZIDO AO NATURAL

CREME DE SAPATEIRA EM SELEQAO DE TOSTAS
MEXILHOES SUADOS COM VINAGRETE DE PIMENTOS
SALADINHA DE POLVO COM MOLHO VERDE

Mesa Regional

MOELINHAS ESTUFADAS EM MOLHO DE TOMATE
ROJOEZINHOS

MINI PATANISCAS DE BACALHAU
SALGADINHOS DIVERSOS

LEITAO ASSADO

Buffet de doces & frutas

DOCES NATALiCIOS

FRUTAS LAMINADAS

TABUA DE QUEIJOS VARIADOS COM COMPOTAS

Bar aberto

WHISKY NOVO

AGUARDENTE VELHA

LICOR BEIRi\O, BAILEY’'S

PORTO TAWNY AMENDOA AMARGA

Duracdo de 1h00

Condicoes Gerais

Com a confirmacdo da reserva, é necessario o pagamento de 30% (nao reembolsavel);
0Os restantes 70% serao pagos no final do servico;

Cancelamentos s6 sao permitidos até 72 horas antes do inicio do servico,

apos as quais sera cobrada a totalidade do nimero de pessoas contratado;

Servico Buffet para um minimo de 25 pessoas;

Servico menu servido para um minimo de 20 pessoas;

0 servico é contratado para um periodo de 4 horas;

0 Hotel disponibiliza apontamentos natalicios por cada mesa.

Politica de Criancas
Criancas dos 0 aos 4 anos - Gratis
Criancas 5 aos 12 anos - 50 % de desconto sobre o valor da ementa

*OFERTA DE ESTADIA DE 1 NOITE EM QUARTO STANDARD
COM PEQUENO ALMOGCO BUFFET NO HOTEL PARA
SORTEIO DURANTE O JANTAR - MINIMO 50 PESSOAS

*VALIDADE 3 MESES DESDE A DATA DO EVENTO




